
Sorbet plein fruit Mûre
Descrizione
Les sorbets plein fruit doivent contenir un minimum de 45% de fruit et 25 % lorsqu'il s'agit de fruits
acides. Cet équilibrage permet donc d'utiliser cette appellation réglementée. Durée de conservation
maximale recommandée : 4 mois.

Ambiti di applicazione suggeriti
• glacerie
• cooking

Composizione globale
COMPOSIZIONE
GLOBALE %

NON
CONGELABILE

FRUTTA  IN  PUREA  UTILIZZATA
Mûre Triple Crown

TEMPERATURA  DI  SERVIZIO
Gelato -12/-14°C

CONSUMO
Da asporto ,
Sul posto

PUNTI  DI  FORZA
couleur ,
puree ,
vegetale


