
Crème glacée mûre
Descrizione
La crème glacée au fruit allie douceur, gourmandise, et fraicheur du fruit. Une crème glacée contient au
minimum 5% de matières grasses laitières, ce sont elles ainsi que les protéines qui vont générer cet
univers gourmand. Le fruit vient se servir de ce parfait support et cohabiter tendrement. Durée de
conservation maximale recommandée : 4 mois.

Ambiti di applicazione suggeriti
• desserts
• glacerie
• verrines

Composizione globale
COMPOSIZIONE
GLOBALE %

NON
CONGELABILE

FRUTTA  IN  PUREA  UTILIZZATA
Mûre Triple Crown

TEMPERATURA  DI  SERVIZIO
Gelato -12/-14°C

CONSUMO
Da asporto ,
Sul posto


